
Organizzato dal comitato “La Castagna racconta”
in collaborazione con il Comune di Licciana Nardi

la Pro Loco “G. Malaspina”
i commercianti e tutta la popolazione.

Comune di Licciana Nardi
Pro Loco G. Malaspina Licciana Nardi

Il Comitato

La Castagna Racconta Ringrazia Gli Sponsor:

Agriturismo Casa Turchetti  Catognano
Agriturismo il Poderetto  Pontebosio
Agriturismo Montagna Verde  Apella
Alimentari Marina   Licciana Nardi
Bar Grind    Licciana Nardi
Bar Nausica   Monti di Licciana Nardi
Bar Pizzeria il Muretto  Licciana Nardi
Bar Roxy    Licciana Nardi
Botragena Ilario   Licciana Nardi
Brunhilde    Licciana Nardi
Carlotti Marta Vini   Terrarossa
Cartoleria Marchiò   Licciana Nardi
Calzatura Barbara   Monti
Centro Estetico Sofia    Monti
Circolo Endas da Simone  Licciana Nardi
Da Domè ferramenta   Monti
Farmiacia Giannotti   Terrarossa
Farmacia Luigi    Monti
Fattoria Rosy Macelleria   Licciana Nardi
Frutta e Verdura Lara  Licciana Nardi
Gelateria Nicolò    Monti
Il Baretto    Monti
Il Capriolo   Tavernelle
Il Tabacchin D’ Liccina  Licciana Nardi
La Bottega di Liccina   Licciana Nardi
Menini Carrozzeria    Licciana Nardi
Mulino Zangani   Licciana Nardi
Nuva AgriZoo   Terrarossa
Onoranze Funebri Il Piccolo Eden Licciana Nardi
Parrucchiere Andrea Galli  Licciana Nardi
Pubblica Assistenza Croce Bianca  Aulla
Ristorante Pizzeria da Beatrice  Monti
Ristorante Venelia   Monti
Tecno Studio 2000 Mura Lucini  Piano di Quercia  

 

Masero di Terrarossa

Lois Allan
Director

335 6437233
Via Montebello 20

Licciana Nardi

V. della Resistenza 19
Monti di Licciana Nardi 

0187 471602

Licciana Nardi

racconta...
Storia, Folklore e Gastronomia

Sabato 12· Domenica 13
 Sabato 19· Domenica 20

Ottobre 2024

La Castagna



D’n fond e d’ ncima…
La Castagna racconta…

Programma:

        

       

        

SABATO 12 OTTOBRE

Ore 15,00 apertura festa con
degustazione prodotti della castagna.

Musiche popolari faranno da
sottofondo alla manifestazione

con la fisarmonica di Ivano

I visitatori troveranno lungo il borgo
prodotti tipici della Lunigiana e 
artigiani degli antichi mestieri.

Dalle ore 19.00 focacette della 
Pro Loco G. Malaspina in P.zza D’n fond

DOMENICA  13 OTTOBRE

Dalle ore 12.00 alle 14.30
i visistatori potranno degustare

le focaccette della Pro Loco G. Malaspina 
in P.zza D’n fond

Ore 15,00 apertura festa con prodotti
della castagna.

I visitatori troveranno lungo il borgo
prodotti tipici della Lunigiana e 
artigiani degli antichi mestieri.

Ore 15.30 ai giardinetti pubblici
animazione con i trampolieri Circotà con

“Massimo Pugno di Fuoco”

Ore 16.00 “Premio degli elaborati
dei bimbi” con animazione di Kraken Teatro

presso i giardinetti pubblici

Ore 17.00 visita guidata del Borgo in Festa 
con Sigeric, prenotazione obbligatoria 

331 8866241 - 366 3712808
“Il castagno tra tradizione e cultura”

Ore 17.30 balletto bimbi con Darlene Di Vizia
di Lunigiana Dance

Ore 17.30 I 3 Folkettieri Banda Benelli

Ore 19.00 Focaccette 

SABATO 19 OTTOBRE

Ore 15,00 apertura festa con
degustazione prodotti della castagna.

I visitatori troveranno lungo il borgo
prodotti tipici della Lunigiana e 
artigiani degli antichi mestieri.

Lungo il borgo e nelle piazze
Musica con Mario Badiali

Dalle ore 19.00 focacette della 
Pro Loco G. Malaspina in P.zza D’n fond

DOMENICA 20 OTTOBRE

Dalle ore 12.00 alle 14.30
i visistatori potranno degustare

le focaccette della Pro Loco G. Malaspina
 in P.zza D’n fond

Ore 15,00 apertura festa con degustazione
prodotti tipici della castagna.

I visitatori troveranno lungo il borgo
prodotti tipici della Lunigiana e 
artigiani degli antichi mestieri.

Ore 16.00 conferenza nella sala consigliare
del Comune “150 anni dalla nascita di Alceste De Ambris”

vita, storia e presentazione libro di Dott. Francesco Micheli.
Presentazione “Ciel Sereno e Terra Scura” del Dott. Riccardo 

Boggi, moderatore Avvocato Dott. Andrea Baldini.  
 

Ore 17.00 su palco in P.zza D’n fond
si esibirà il giullare della lunigiana 

Bugelli and the Pattonars

Ore 19.00 Focaccette 

come un tempo questo
prezioso frutto dei nostri boschi ha 

alimentato la vita della nostra povera
gente.

Calandoci nei primi anni del 900 
secondo la tradizione contadina

dell’epoca Vi proponiamo nell'antico
Borgo di Licciana, oltre ai prodotti tipici, 

scene della lavorazione della castagna 
e artigiani degli antichi mestieri. 
Nelle due piazze del paese potrete 

degustare i vari prodotti
della castagna: le pattone, le

mondine, i cian, le frittelle e infine il 
castagnaccio con dell’ottimo miele e

della buona ricotta.

Tutto bagnato da del buon vino.

Trascorreremo insieme giornate del
passato a testimonianza della nostra
cultura povera e contadina, ma ricca

di storia e significato.


